
 
 
  

 
 
 
 

    SANDUÍCHES             

             HAMBURGUER DE PALMITO -    R$59 

            HAMBURGUER DE PALMITO NO BRIOCHE, MOLHO TÁRTARO DE CASTANHA, QUEIJO E ALFACE 

 

             HAMBURGUER DE FALAFEL – R$57 

             HAMBURGUER DE FALAFEL NO BRIOCHE, QUEIJO BOURSIN, PICLES DE PEPINO E HORTELÃ 

 

             SHAWARMA DE COALHO – R$38 

             QUEIJO COALHO GRELHADO NO PÃO SÍRIO, PICLES DE REPOLHO, HOMMUS E AIOLI DE ZAATAR 

            

PETISCOS 

CROQUETA – 2 und R$25 
CROQUETA FEITA A BASE DE MOLHO BECHAMEL DE CASTANHA DE CAJU E PALMITO DESFIADO, 
CROCANTE POR FORA E CREMOSA POR DENTRO, ACOMPANHA PESTO CREMOSO DE MANJERICÃO 
 
SAMOSA E CHUTNEY DE MANGA - 2 und R$27 
PASTÉIS INDIANOS RECHEADOS COM QUEIJO, BATATA CURRY E ALHO PORÓ

           CHEESEYAKI – 3 und R$29 
BOLINHA DE QUEIJO COM MOLHO TERIYAKI, KEWPIE E CEBOLINHA 
 
COUVE-FLOR CROCANTE R$35 
COUVE-FLOR EMPANADA, SWEET-CHILLI E SOUR CREAM DE CASTANHA DE CAJU 

 
PASTEL DE TAPIOCA - 3 und R$37 
MASSA DE TAPIOCA RECEHADA COM QUEIJO E CEBOLA CARAMELIZADA 
 
CHURROS DE PARMESÃO - 5 und R$37 
CHURROS DE QUEIJO PARMESÃO COM CREME DE ALHO NEGRO 

SALADAS 

SALADA CAESAR R$38 
ALFACE AMERICANA TEMPERADA COM MOLHO CAESAR, CROUTONS E PIPOCA DE QUEIJO COALHO 

ENTRADAS 

ROLL DE MELANCIA – 8 und R$35 
ROLL DE MELANCIA CURADA, CREAM CHEESE, CEBOLINHA, KEWPIE E FURIKAKE DE ALGAS 
 
HOT ROLL DE MELANCIA – 8 und R$38 
HOT ROLL DE MELANCIA CURADA, CREAM CHEESE, CEBOLINHA, KEWPIE E FURIKAKE DE ALGAS 
EMPANADO NA FARINHA PANKO 
 
GUIOZA - 4 und R$50 
GUIOZA DE COGUMELOS DEFUMADOS E AMENDOIM COM PONZU DE LARANJA E LIMÃO 
MARROQUINO 
 

         
DUO DE TACOS – 2 und R$38 
TACOS DE MILHO COM DOIS RECHEIOS: 1ª COUVE-FLOR CROCANTE COM SWEET-CHILLI E SOUR 
CREAM / 2º COGUMELO CROCANTE, AIOLI DE PÁPRICA DEFUMADA E GUACAMOLE 

            CORNICCIONE R$40 
              MASSA FINA COM PARMESÃO, MOLHO DE TOMATE, MANJERICÃO E TOMATE CONFIT       



 
 
  

 
 
 
 

PRINCIPAIS 

 

 STEAK DE BERINJELA À PARMEGIANA R$66 
STEAK DE BERINJELA DEFUMADA COM MOLHO DE TOMATE, QUEIJO GRATINADO E MANJERICÃO, 

ACOMPANHADO DE RISOTO DE LIMÃO SICILIANO 

TORTELLINI R$67 
MASSA RECHEADA COM QUEIJO MEIA CURA E ALHO CONFIT DE BAROA, DEMI GLACE DE LEGUMES 
E PÉTALAS DE CHALOTA TOSTADAS 

 

KAFTA R$64 
ESPETINHO DE COGUMELOS DEFUMADOS COM CHUTNEY DE MANGA, CUSCUZ MARROQUINO COM 
AMÊNDOAS, HORTELÃ, LIMÃO SICILIANO E DAMASCO, CURRY DE GRÃO DE BICO 
 
POKE R$64 
TRADICIONAL PRATO HAVAIANO FEITO COM UMA BASE DE SHARI (ARROZ DO SUSHI) E TOPPINGS. 

COGUMELOS CROCANTES COM MOLHO TERIYAKI, MELANCIA CURADA, SALADA TAI DE MANGA, 

GENGIBRE AGRIDOCE E MOLHO DE WASABI 

 
LASANHA R$53 
MASSA CASEIRA COM MOLHO DE TOMATE, MOLHO BECHAMEL, ABOBRINHA GRELHADA E 

MANJERICÃO, FINALIZADA COM QUEIJO PARMESÃO 

INFANTIL 

MAC AND CHEESE R$40 (peq.) / R$50 (gr.) 
O CLÁSSICO MACARRÃO COM QUEIJO CREMOSO GRATINADO 

BRASILEIRINHO R$38 (peq.) / R$48 (gr.) 
ARROZ, FEIJÃO, FAROFA, OVO E BATATA FRITA 
 
PENNE R$38 (peq.) / R$48 (gr.) 
PENNE AO SUGO COM QUEIJO PARMESÃO 
 

SOBREMESAS  

TORTA BASCA R$42 

CHEESECAKE ASSADA COM CALDA DE CARAMELO SALGADO 

            BOLO DE COCO CROCANTE R$40 

BOLO DE AIPIM COM COCO, CROCANTE POR FORA E CREMOSO POR DENTRO, CALDA DE BEIJINHO 

DE CASTANHA, ABACAXI BRULÉE, SORVETE DE MARACUJÁ 

 

              BROWNIE R$42 

BROWNIE DE CHOCOLATE COM CALDA DE CHOCOLATE, SORVETE DE BAUNILHA E TUILLE DE 

CASTANHAS    

                                                  

BOLO DO DIA R$22 

BOLO FRESQUINHO E FOFINHO. CONSULTAR SABORES COM A EQUIPE. 

 

                                                  

 

 

 

 

 



 
 
  

 
 
 
 

 

 

 

 

                                                                         LANCHES 

 

QUEIJO QUENTE R$25 

QUEIJO QUENTE FEITO COM 2 TIPOS DE QUEIJO, BRIOCHE PRODUZIDO NA CASA E MANTEIGA 

QUEIJO QUENTE COM OVO R$30 

QUEIJO QUENTE FEITO COM 2 TIPOS DE QUEIJO, BRIOCHE PRODUZIDO NA CASA, MANTEIGA E OVO     

MEXIDO 

TAPIOCA COM QUEIJO R$25 

TAPIOCA COM 2 TIPOS DE QUEIJO 

TAPIOCA COM QUEIJO E OVO R$30 

TAPIOCA COM 2 TIPOS DE QUEIJO E OVO MEXIDO 

TAPIOCA COM QUEIJO, OVO E TOMATE R$32 

TAPIOCA COM 2 TIPOS DE QUEIJO, OVO MEXIDO E TOMATE 

FRUTAS DO DIA R$28 

 

                                                                        PORÇÕES 

PORÇÃO DE PÃES R$15 

MOLHO EXTRA R$5 

BATATA FRITA R$26 

ARROZ R$12 

FEIJÃO R$15 

SALADA SIMPLES (ALFACE E TOMATE) R$20 

OVO (MEXIDO, COZIDO OU FRITO) R$8

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
  

 
 
 
 

CARTA DE VINHOS 

 

BRANCOS 

CEPAS PRIVADAS R$98 

CHARDONNAY | MENDOZA | ARGENTINA 

DOMAINE BOUSQUET R$129 

PINOT GRIGIO | MENDOZA | ARGENTINA 

 

                                   ROSÉS 

CEPAS PRIVADAS R$98 

MALBEC | MENDOZA | ARGENTINA 

 

 LARANJAS 

VITA ETERNA R$157 

CHARDONNAY | RIO GRANDE DO SUL | BRASIL 

       ESPUMANTES 

VITA ETERNA BRUT R$165 

CHARDONNAY, PINOT NOIR | BENTO                                                                      

GONÇALVES | BRASIL 

 

TINTOS 

         CUESTA DEL MADERO R$86 

         BONARDA, MALBEC | MENDOZA | ARGENTINA 

 
         STATE SELECTION R$ 94 

PINOT NOIR | VALLE DO CURICO | CHILE 

         STÉ ROSSO PICENO R$135 

       SANGIOVESE, MONTEPULCIANO | MARCHE |                  
ITÁLIA 

 

 

 

                                   JARRAS 

CLERICOT DE ESPUMANTE R$125 

FRUTAS DA ESTAÇÃO E ESPUMANTE BRUT 

CLERICOT DE VINHO BRANCO R$109 

FRUTAS DA ESTAÇÃO E VINHO BRANCO 

MIMOSA R$112 

SUCO DE LARANJA E ESPUMANTE BRUT 
 

DRINKS 

 

CAIPIRINHA R$30 
CACHAÇA. XAROPE, LIMÃO 

 

CAIPIVODKA R$32 

VODKA, XAROPE E LIMÃO 
 

CAIPARÁ R$33 
CACHAÇA DE JAMBU, XAROPE, CUPUAÇU 

 
CAIPI DIVINA R$34 
CACHAÇA, ABACAXI, LIMÃO SICILIANO, 
CARAMELO SALGADO E HORTELÃ 

 
BRIGITTE ON THE BEACH R$30 
VODKA INFUSIONADA COM PESSEGO, SUCO DE 
LARANJA, XAROPE DE FRUTAS VERMELHAS E 
ESPUMANTE 

 
APEROL SPRITZ R$34 
APEROL, ESPUMANTE E LARANJA 

 
 

                          MOJITO R$30 
                      RUM, XAROPE, HORTELÃ E LIMÃO 

 
                          PINÃ COLADA R$35 

                     RUM, XAROPE, LEITE DE COCO E 
ABACAXI 

 
                         BASIL SMASH R$32 
                        GIN, XAROPE, LIMÃO E MANJERICÃO 

 
                         FITZGERALD R$34 

                   GIN, XAROPE, LIMÃO SICILIANO E 
BITTER 

 
                        GIN TONICA R$30 

        GIN, LIMÃO E ÁGUA TÔNICA 
 

                        CAMPARI SPRITZ R$34 
                    CAMPARI, ESPUMANTE E LARANJA 

*opções de frutas para caipirinha e caipivodka: 
morango, abacaxi, limão siciliano, uva e manga.



 
 
  

 
 
 
 

                                                                                       BEBIDAS  

 

SUCOS 

LARANJA R$15 

LIMONADA R$13 

LIMONADA, HORTELÃ E GENGIBRE R$15 

PINK LEMONADE R$18 

DUO DE LIMÕES COM XAROPE DE 

FRUTAS VERMELHAS E CHÁ DE HIBISCO 

SUCO DE UVA INTEGRAL R$18 

SOFT  

ÁGUA SEM GÁS 300ML R$8 

ÁGUA COM GÁS 300ML R$8 

ÁGUA DE COCO R$10 

ÁGUA TONICA R$10 

WEWI GUARANÁ R$15 

WEWI GUARANÁ ZERO R$16 

WEWI COLA R$12 

WEWI COLA ZERO R$16 

             WEWI LARANJA R$15 

CHÁS GELADOS 

HIBISCO COM LARANJA R$13 

CAPIM LIMÃO E GENGIBRE R$13 

CAFÉ 

ESPRESSO R$7,50 

ESPRESSO DUPLO R$10 

ESPRESSO COM LEITE R$9,50 

ESPRESSO LEITE VEGETAL R$12 

AMERICANO R$13 

COFFEE TONICA R$15 

CHÁ R$12 

 
 

CERVEJAS 
 

HEINEKEN R$15 

PRAYA WITBIER 600ml R$28 

PRAYA PURO MALTE 600ml R$26 

           CARAVELAS IPA 600ml R$30 

DOSES 

JACK DANIEL´S N7 R$30 

JIM BEAM WHITE R$30 

JAMESON R$30 

CHIVAS REGAL 12 R$32 

TEQUILA PRATA R$30 

LICOR 43 R$30 

CACHAÇA DE JAMBU R$30

 

 


